ATToOnkKelOTE AUTEG TIG OONYiEG poOVoO yia

OIKIOKHA XpARon

N'vwpioTe To VEO 000G NAEKTPIKO POUpPVO

BAXIKAMEPH

A: Ztéyaon J: KoupTri eAéyxou

B: MmrpooTivi TTAdKa XPOVOJIaKOTITN

C: MAaiolo dvw topTag K: KaAuppa

D: AaBh €VOEIKTIKAG Auxviag
E: XaunAotepo Aaiglo TépTag L: Mod

F: K&Tw BeppavTikd oToIXEiO M: Wroipo diokou

N: Pd@1 kaAwdiwv

G: N'udAivn TépTa o
O: Aapn diogkou

H: KoupTri eAéyxou Beppokpaaiag
I: KoupTri eAéyxou Asitoupyiag



AlaBaoTe OAEg TIG EVOTNTEG AUTOU TOU EYXEIPISEIOU KOl AKOAOUBNOTE TTIPOCEKTIKA OAEG TIG 0BNYiEG.

Mpiv XpNOIMOTTOINOETE TOV NAEKTPIKO OGS POUPVO

ATIpIv XpNOIMOTTOINCGETE TOV NAEKTPIKO GOG POUPVO

1. AlaBdoTe 6Aeg TIG 0Bnyieg TTou TTEPIAAPBAvovTal o auTo TO EyXEIpidIO.

2. BePaiwbeite 6T 0 poUPVOG gival ATTOCUVOEDEPEVOG Kl O EAEYXOG WpPaG eival atn Béon "OFF".

3. MAUveTe 6Aa Ta ageooudp o€ {eaTO, GATTOUVOVEPO I OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

4. L1eyvwoTe KaAd OAa ta ageooudp Kal GuvapuoAoynoTe Eavd oTo oupvo, GUVOEDTE TO POUPVO OTNV TTPifa Kal €i0Te
£TOIMOI VO XPNOIUOTTOINOETE TO VEO COOG QPPUYAVIEPQ.

5. MeTd TNV €TTAVACUVAPPOAGYNCT TOU GOUPVOU GAG, OAG CUVICTOUNE VA TO XPNOIUOTTOINOETE TNV UWNAOTEPN Bepuokpacia
(230 °C) oTn AeiToupyia TOOT yia TTEPITTOU 15 AETTTA yIa va eEQAEiPeTE TUXOV UTTOAEIIUATO CUCKEUATIAG TTOU EVOEXETAI VO
TTAPANEIVOUV PJETA TNV OTTOOTOAN Tou TTPodvToG. AuTd Ba agaipéael eTTiong OAa Ta ixvn HUPWAIAG TTOU UTTHPXAV apXIKA.

2nueiwon: H apxIkr Asitoupyia ekkivnong Ytropei va odnyroel o€ eEAAXIOTN OOWr| Kal KATTVO

(Trepitrou 15 Aetrrd). Auté gival puaiohoyiké kail aBAABES. AuTd opeileTal oTNV KaUon TG
TTPOCTATEUTIKAG OUGIAG TTOU EQAPUOLETAI OTA BEPUAVTIKA OTOIXEIO OTO EPYOOTATIO.

XpPNOIYOTTOIWVTAG TOV NAEKTPIKO OOG POUPVO

XpnoIUOTTOIWVTAG TO VEO 0OG (PoUpVvo
E€oikelwBeite pe TIG akOAouBeg AsiToupyieg Kal aecoudp @oUupvou TTpIv atrd TV TTPWTN XPAON:

e EAgyxoc Bepuokpaaciag: emIAESTE TNV emMIBUUNTA Bepuokpacia atd 100 £wg 230 °C yia wrigIho

® EAeyxog Aettovpyiag: avtdg o podpvog dtabétel Téooepig Béoeig yla motkileg avaykeg payelpépatog iva
>
EmiAoyéag Béppavong d1ak6TrTn Teocodpwv otadiwv: Off / Broil / Bake / Toast
Off.
Broil: MNa ynoiyo wapiol, umrpi{dAa, TTOUAEPIKA, XO0IpIVO PTTPICOAG K.ATT. (dvw BEpuavan)
Bake: Ma KEIK, TTiTEG, UTTIOKOTA, TTOUAEPIKA, BOEIO KPEAG, XOIPIVO K.ATT. (XaUNASTEPN
B¢puavon
Toast: : MNa ywpi, muffins, kateWuypéveg BAPAeG, TiToa K.ATT. (TTAvw & KATW BeppdTnTa
® XpovodIaKOTITNG EAEYXOU: OTAV YUPIETE EVEPYOTTOIRCTE TO THAMA XPOVODIaKOTITN TOU XEIPIGTNPIOU, OTPIYTE TTPOG Ta dEId
(Be8160TPOQPA) OTO toast fj xPON WG XPOVOUETPO. AUTH N AEITOUpPYia £XEI ETTIONG éva KOUBOUVI GTO TEAOC TOU
TTPOYPAUMATICUEVOU XPOVOU.

AauTrdki 1oX006: AvdaBel KABe @opd TTou 0 POUPVOG Eival EVEPYOTTOINUEVOG.
diokog wnoipatog: MNa xpAan aTo WAGIKO KPEATOG, TTOUAEPIKWY, WAPIWVY Kal S1agopwV AAAWY TPO@idwy.



YHzZIMO

MNa kaAOTepa atroTeAéouaTa, CUVIOTATaI va TTPoBepUAiveTe To PoUpvo yia 15 Aetrtd atoug 230 C.
Neiroupyia

® PubBpiote To KoupTTi EAéyXOU Bepuokpaciag o€ 230
BaBuoug keAaiou ﬁ
® T[upioTe Tov £Aeyxo AeiToupyiag o€ KQI TTPOBEPUAVETE TO POUPVO.

TonoBetioTe TN OXApa GTO CLPTAPL YNGIUATOG.
TotroBeToTE TO PAYNTO OTN OXAPA KAl CUPETE TO GTO TTAVW PAPI.
Ta 1pé@Ipa TTPETTEI Va TOTTOBeTOUVTAl 600 TO SUVATOV TTIO KOVTA OTO ETTAVW BEPUAVTIKO OTOIXEIO XWPIG va TO ayYigeTE.
PubBuioTte Tov €Aeyxo Beppokpaaiag otnv KaTAAANAN Bepuokpacia.
BoupTtacioTe 10 TpOQINO e OAATAEG 1] AADI, OTTWG ETTIOUEITE.
lupioTe Tov €Aeyxo xpdvou.
>uvioTdTal va a@rjoeTe TV TTOPTA Aiyo avoixTth
AvaTtrodoyupioTe To GaynToé GTa HECA TOU KOBOPIoUEVOU XPOVOU JAYEIPEPATOG.
OT1av oAokAnpwbei To Yrioiyo, yupioTe 10 Xpovodiakdttn ato "OFF".
00dnyo6g ynoigarog
® Ta amroteAéopara payelpéparog Prropei va dlagépouv. NMPooapudoTe auToUG TOUG XPOVOUG OTIG OTOMIKEG
oag armaIThoels. Emiong, eAéyxere ouxvd Kard To YAOIHO YIa VA aTTOQUYETE TO UTTEPBOAIKS payeipepa.

KPEAZ q@)gl:{l\:glésAZIA XPONOZ MATEIPEMATOZX
oTraAopuTTpICOAa 200°C 25-30 Aetrd
MTTPICOAa o€ KOKaAO 200°C 25-30 Aetrtd
XAMMOYPIKEP 200°C 25-28 Aemr1d
XOIPINEZ MIMPIZOAEL 200°C 40-45 Aemrtd
MAIAAKIA 200°C 30-40 AemrTd
MIMOYTIA KOTOIMNOYAO 200°C 30-35 Aemrtd
®INETIA WAPIOY 180°C 20-25 Aemrtd
®INETO ZOANQMOY 180°C 20-25 AemrTd

Znueiwaon: Olol o1 xpoévol ynoiyarog BacifovTal o KpEaTa O€ BEPUOKPATIA WUYEIOU.

Ta KaTEWUYPEVA KPEATA PTTOPEI VO BIAPKETOUV TTOAU TTEPIGaOTEPO. ETTOpEVWG,
ouvioTATal IBI0IiTEP N XPHON BEPUOPETPOU KPEATOG.

YARoiuo
NdBeTe utrown 6T n Asitoupyia BAKE xpnoipotrolgi yovo Tta oToixeia 8Eppavong oTto KATw PEPOG. lMNa

KaAUTEPA OTTOTEAECMATA, GUVIOTATAI VO TTPoBepaiveTe TO oUpvo yia 15 Aertd oToug 230 °C.
Neiroupyia

® PubpioTe TO0 KOUNTTI EAEyXOU BEpPUOKPATIiag
oT1a 230 C.

® [upioTe Tov £AeyX0 AciToupyiag o€
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2T CUVEXEID, TTPOBEPUAVETE TO POUPVO.



Ta tpo@a mpémet va tomoBetodvtal 600 T0 SLVATOV TLO KOVTA 0TO KATW Bepuavtikod atolxeio
Xwpig va To ayyifete.

PuBuioTe Tov éAeyxo Bepuokpaciag oTnv KatdAAnAn Bepuokpaacia.

[upioTe Tov £Aeyxo Xpovou.
ZUVIOTATAl VO AQACETE TNV TTOPTA Aiyo avoIxXTh

AvatrodoyupioTe TO @aynTé OTA UECA TOU KABOPIOUEVOU XPOVOU UAYEIPEUATOC.

Orav ohokAnpwBei To BAKE( WHo1uo), yupioTe To Xpovikd xelpioTtripio og "OFF".

Toasting

NdBete urdwn 611 n ouvdptnon TOAST xpnoiyoTrolgi OAa Ta BepuavTika oToixeia. O oUupvog YeydAng
XWPNTIKATNTAG ETITPETTEI TO WrOIMO aTTd 4 WG 6 PETEG WWHIOU, B HAPIV, KATEWUYUEVEG BAPAES 1) TTAYWUEVES
Tnyaviteg. Otav yrjvete pévo 1 A 2 avTikeigeva, TOTTOBETAOTE TO PAYNTO GTO PAPI YNGTiNATOG OTO KEVTPO TOU
poupvou.
Agitoupyia
® PuBpioTe To KouuTTi EAéyxou Bepunknaaiag og 230 °C.
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- ToTroBeTAOTE TO PAYNTO TTOU TTPETTEI VA PPUYAVICTEI 0T OXAPA.
- TupioTe TO KOUPTTI EAEYXOU XpbdVou.
- @a nxnoel 1o Koudouvl yia va onNPaTodoTACEl TO TEAOG TOU KUKAOU toasting(@puyavioua).



